Gewlirze

Gewilrze

Anis ganz « Anason

Anis gemahlen ¢ Anason tozu

Basilikum gerebelt « Feslegen

Blaumohn « Hashas

Bockshornkleesaat ganz « Cemen
tohumu

Bockshornkleesaat gemahlen ¢
Cemen tozu

Bohnenkraut « Sater otu
Chili Bird eyes 1-2cm ¢ Mini aci
biber 1-2cm 500 gr.

Chili ganz « Aci biber 5-6 cm

Chili gemahlen < Aci Toz Biber

Chili gesch. ( 0. Saat - ext. scharf ) »

Pul Biber (ext. acil)

Chili gesch. ( 0. Saat nicht scharf ) «

Pul Biber (acisiz)
Chili gesch. (mit Saat) « Pul Biber
(cekirdekili)

Petersilie gerebelt - Maydanoz
Pfeffer schwarz ganz « Karabiber
tohumu

Pfeffer schwarz gemahlen « Toz
Karabiber

Pfeffer schwarz geschrotet *
Kirik karabiber

Pfeffer weil ganz « Beyaz biber
batun

Pfeffer weild gemahlen « Beyaz
toz biber

Piment gemahlen ¢ Yenibahar
tozu

Rosmarin geschnitten « Biberiye

Rostzwiebel (danischer Art) «
Kavrulmus Sogan
Schnittlauch-Rollchen « Frenk
sogani

Schwarzkimmel Nigella « Corek
Otu

Senfkorner « Hardal tohumu

Senfmehl teientolt « Hardal unu




Gewlirze

Gewilrze

Cumin ganz « Kimyon butun

Cumin gemahlen ¢ Kimyon tozu

Curcuma ¢ Zerdecal

Curry englisch « Kori ingiliz
Curry indisch « Kori Hindistan
Curry scharf « Acili Kori

Dillspitze « Dereotu
Fenchelsamen ganz - Rezene

tohumu

Fenchelsamen gemahlen * Rezene

tozu

Ingwer ganz « Zencefil butlin

Ingwer gemahlen « Zencefil tozu

Isot « isot

Kardamom ganz 5-6cm « Kakule

butun

Kardamom gemahlen ¢ Kakule tozu

Knoblauchgranulat « Sarimsak

granul

Sesam (gerostet) « Susam
(kavrulmus)

Sesam (milchweil}) « Susam
(beyaz)

Sumach « Sumak

Thymian gerebelt « Dag kekigi
Zimt gemahlen ¢ Targin tozu
Zimt Stange,Cassia 6¢cm e
Cubuk Tarcin 6 cm
Zitronensaure ¢ Limon tuzu

Zwiebelgranulat « Sogan granul

Zwiebelpulver « Sogan tozu

Gewiirzmischungen -

Baharat Karisimi
Arabisches Siebengewdlrz « Arap
baharati
Bayvega Wurzmittel « Sebzeli
Cesni
Capsium Mischung

Chili-SofRen-Mix ¢ Aci sos
baharati

Donergewurz « Doner baharati




Gewlirze

Gewilrze

Knoblauchpulver « Sarimsak tozu

Knoblauchscheiben ¢« Sarimsak
dilimleri

Koriander ganz ¢ Kisnis butun
Koriander gemahlen « Kignis tozu
Lorbeerblatt « Defne yapragi 500gr

Majoran gerebelt « Mercankosk

Minze gerebelt -« Nane

Muskatnuss ganz « Hindistan cevizi

Muskatnuss gemalen ¢ Hindistan

cevizi tozu
Nelken ganz « Karanfil butun

Nelken gemahlen « Karanfil tozu

Oregano gerebelt « Kekik

Paprika Edelsufd Hochrot « Tatli toz
Biber

Paprika rosenscharf « Aci tozbiber
Paprikaflocken rot « Biber granul

Kirmizi

Falafel Gewurzmischung *
Falafel baharati
Fischgewdurz « Balik baharati

Frikadellen Gewurzmischung *
Kofte baharati

Grill Gewurz « Mangal baharati
Gyros Gewdurz « Gyros baharati
Hahnchen Gewilrzmischung e
Tavuk baharati

Hahnchen Wurzsalz « Tavuk tuzu
Knoublauch-Soflden-Mix ¢
Sarimsakli sos baharati

Krauter der Provence

Krauter-SofRen-Mix « Otlu sos
baharati

Pizzagewdurz * Pizza baharati
Pommes Wirzsalz « Patates
kizartma tuzu

Rotes Steakgewdlrz « Kirmizi
Steak baharati

Tzatzikigewurz « Cacik baharati




